
 

La estufa mas completa para tu negocio

Puedes freír, cocer, hornear, dorar, asar, gratinar 
alimentos en un solo equipo de cocina, te permitirá realizar tus 
platillos con mayor facilidad y rapidez.

Estufa maestra

Tu trabajo ahora sera
mas sencillo

Modelo 
6 EN 1

Especificaciones técnicas
- Exterior en acero inoxidable tipo 430.

- Interiores en lamina aluminizada

- Parrillas superiores

- Quemadores con tapa desmontable

- Asador de 31cm 

- Charolas recolectoras de residuos

- Plancha de 62 cm con marco anti salpicadura

- Freidor con capacidad de 4 litros 

- 2 gabinetes con 1 gratinador y 1 horno

- Perillas ergonómicas

- Pilotos ajustables

- Termostato 100º - 300ºC

- 244,120 BTU gal L.P.

www.torrey.net

•! Freidora; recipiente hecho en acero inoxidable  
con capacidad para 4 litros de aceite.  

•! Canastilla niquelada con agarradera plastificada.  
•! Quemador tubular hecho en acero inoxidable. 
•! Plancha de cold rolled Steel. 
•! 2 quemadores tubulares en acero inoxidable. 
•! Gratinador hecho de acero niquelado con  

una charola para residuos.  
•! Asador con parrilla ajustable a 2 alturas.  
•! Quemador tubular hecho en acero inoxidable. 
•! Charola para residuos.  
•! 4 parrillas superiores en hierro fundido.  
•! 4 quemadores desmontables. 
•! 2 pilotos centrales ajustables. 
•! Horno con empaque perimetral para cierre 

hermético.  
•! Termostato de 100º a 300º con piloto incluido.  
•! 6 patas niveladoras de acero inoxidable. 
•! Kit de espreas para conversión de gas.  

 

Modelo EST-MA6



GENERALIDADES

Estufa maestra
Dimensiones y detalles
A. Parrilla de 4 quemadores 
B. Asador
C. Plancha  
D. Freidora
E.  Horno
F. Gratinador
G. Perilla robusta con agarre ergonómico
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