
La freidora mas practica
para tu negocio.

FREIDORA DE 15L

Especificaciones técnicas

www.torrey.net

Modelo FRG-15

Recipiente con capacidad de 15lts.
Puerta frontal.

Patas niveladoras

Quemadores con sistema de encapsulamiento.

Termostato de 100º - 200ºC

La freidora mas equipada para tu negocio, 
fríe todos tus alimentos en la freidora 
Torrey con sus 2 canastillas de acero 
niquelado.

Quemadores:

Tipo de gas:

Exterior contruido en acero:
Interioires en:  

Patas niveladoras:  

tubo de alimentacion:  

Perrillas:  

termostato:

Valvula de desagüe: 

Valvula de seguridad:

Peso neto:

2

natural / L.P.

430 

acero aluminizado

4

3/4, gas L.P.

1 interior

100º - 200ºC

1
1

68 kg
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FREIDORA DE 15L
Modelo FRG-15

Dimensiones y detalles

Ideal para: Restaurantes, Hoteles,
Comedores industriales, Cafeterías, Bar, 
Hospitales,  entre otros.

A. Canastillas de acero niquelado
B. Puerta frontal 
C. Sujetador para canastillas 
D. Salida de gases internos
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