
La plancha mas practica 
para tu negocio.

PLANCHA DE MESA

Especificaciones técnicas
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Modelo PGM-600

Charola recolectora de residuos.
Marco perimetral antisalpicaduras.

Patas niveladoras

Quemador tipo flauta de acero inoxidable.

Perilla robusta con agarre ergonómico.

La plancha mas practica, coloca tu plancha
en casi cualquier lugar, esta diseñada 
especialmente para ahorrar espacio y dar 
la mejor función a tu cocina.

Quemadores:

Tipo de gas:

Exterior contruido en acero:
Interioires en:  

Patas niveladoras:  

tubo de alimentacion:  

Perrillas:  

Presión de trabajo

Potencia 

Peso neto:

2

Natural / L.P.

tipo 430 

Acero aluminizado

4

3/4, gas L.P.

2

28 gms/cm2

35,742 BTU/HR

67 kg
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PLANCHA DE MESA
Modelo PGM-600

Dimensiones y detalles

Ideal para: Restaurantes, Hoteles,
Comedores industriales, Cafeterías, Bar, 
Hospitales,  entre otros.

A. Parrilla en acero cold rolled
B. Salida de gases internos
C. Marco antisalpicaduras  
D. Perilla robustas con agarre ergonómico
E.  Charola contenedora de residuos
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